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MATFER POLYCARBONATE DECORATING 
TUBES
Designed to meet requirements of hygiene.
The Matfer polycarbonate decorating tubes are 
unbreakable and do not lose their shape.
On account of their transparent nature, air bubbles 
can easily be spotted. They can be used with both nylon 
pastry bags as well as disposable 
pastry bags due to their large 
support roll.  The range consists of 
60 different models suitable for all 
decorating requirements.

BOX OF 10 INTERCHANGEABLE 
DECOARTING TUBES
Food contact polycarbonate. Suitable for all types of 
pastry bags and simple to use. Tube can be changed 
without emptying the bag. Leakproof and hygienic 
assembly. Box of 10 tubes: 3 fluted (E8, D8, and C6), 
3 plain (U6, U4, and U2), 1 log tube BU 8, 1 nest tube, 
1 petit four tube PF 10 and 1 leaf tube no. 2 as well as 
2 impermeable couplers with adjustable tips. 

BOX OF 12 TUBES:"SPECIAL EXPORT"
Polycarbonate, without roll, for "Export" pastry bags.
6 plain tubes no. 3, 5, 7, 9, 11 and 13 and 6 star tubes 
C6, C7, D8, E7, F7 and F8

BOX OF 24 TUBES: BAKER’S CHOICE
Polycarbonate.
12 plain tubes no. 1 à no. 12, 10 star tubes A6, A8, B6, 
B8, C6, C8, D6, D8, E6 and E8, 1 log tube 8 dents and 
1 leaf tube no. 2.

BOX OF 12 TUBES: DELICATESSEN’S 
CHOICE
Polycarbonate.
4 plain tubes No. 2, 4, 6 and 9, 4 star tubes
B8, C6, D4 and D8, 2 tubes PF 10 and PF 12, 1 leaf tube 
No.  2 and 1 log tube 8 teeth.

BOX OF 12 TUBES: LEARNER’S CHOICE
Polycarbonate.
5 plain tubes N° 2, 6, 8, 10 and 12, 5 star tubes A8, B8, 
C8, E8 and F8, 1 leaf tube No. 2, 1 log tube 8 teeth and 
1 imper. pastry bag of 350mm.

La boîte de 10 / Box of 10

La boîte de 12 / Box of 12

La boîte de 24 / Box of 24

La boîte de 12 / Box of 12

La boîte de 12 / Box of 12

DOUILLES POLYCARBONATE MATFER
Conçues pour répondre aux exigences de l’hygiène.
Les douilles polycarbonate Matfer sont 
indéformables et incassables.
Leur transparence permet de vérifier la présence de 
bulles d’air. 
Elles sont utilisables sur poches nylon et sur 
poches à usage unique grâce à leur large bourrelet 
de maintien.
La gamme comprend plus de 60 modèles différents 
adaptés à tous les besoins de décoration.

BOîTE DE 10 DOUILLES 
INTERCHANGEABLES
Polycarbonate agréé au contact alimentaire. 
Adaptable sur tous types de poches et simple 
d’utilisation. Changement de douille instantané 
sur poche garnie. Montage étanche et hygiénique. 
Boîte composée de 10 douilles : 3 cannelées (E8, D8, 
et C6), 3 unies (U6, U4, et U2), 1 douille à bûche BU 8, 
1 douille à nid, 1 douille petits fours PF 10 et 1 douille 
à feuille N° 2 ainsi que 2 embases imperméable, à 
embout ajustable.

BOîTE DE 12 DOUILLES
"SPECIAL EXPORT"
Polycarbonate, sans bourrelet, pour poches "Export". 
6 douilles unies N° 3, 5, 7, 9, 11 et 13 et 6 douilles 
cannelées C6, C7, D8, E7, F7 et F8

Boîte de 24 douilles
"choix du pâtissier"
Polycarbonate.
12 douilles unies N° 1 à N° 12, 10 douilles cannelées 
A6, A8, B6, B8, C6, C8, D6, D8, E6 et E8,
1 douille bûche 8 dents et 1 douille feuille N° 2.

Boîte de 12 douilles
"choix du charcutier"
Polycarbonate.
4 douilles unies N° 2, 4, 6 et 9, 4 douilles cannelées 
B8, C6, D4 et D8, 2 douilles PF 10 et PF 12, 1 douille 
feuille N° 2 et 1 douille bûche 8 dents.

Boîte de 12 douilles
"choix de L’élève"
Polycarbonate.
5 douilles unies N° 2, 6, 8, 10 et 12, 5 douilles 
cannelées A8, B8, C8, E8 et F8, 1 douille feuille N° 2, 
1 douille bûche 8 dents et 1 poche imper de 350.
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STAR TUBE
Polycarbonate, 3 to 8 teeth.

SET OF 6 POLYCARBONATE PLAIN TUBES
Tubes U4, U5, U6, U8, U10 and U12 under plastic box 
suitable for use on stem.

SET OF 6 POLYCARBONATE STAR TUBES
Tubes C8, D8, E8, F8, C6 and D6 under plastic box 
suitable for use on stem.

SET OF 6 POLYCARBONATE PASTRY TUBES
Tubes U4, U5, U6, U8, U10 and U12 under plastic box 
suitable for use on stem.

PETITS FOURS TUBE
Star tube, with several teeth, polycarbonate.

LEAF TUBE
Polycarbonate, 2 teeth.

PASTRY TUBES BRUSH
Specially adapted shape for cleaning any conical- 
shaped tube, with nylon bristles and plastic handle.

Modèle

Le lot de 2 / Pack of 2
A 5
A 6
A 7
A 8
B 3
B 5
B 6
B 7
B 8
C 3
C 4
C 5
C 6
C 7
C 8

La boîte de 6 / Box of 6 La boîte de 6 / Box of 6 La boîte de 6 / Box of 6

Modèle

Le lot de 2 / Pack of 2
PF 10
PF 12
PF 14
PF 16
PF 18

Modèle

Le lot de 2 / Pack of 2
N°2
N°3

Modèle

Le lot de 2 / Pack of 2
D 4
D 5
D 6
D 7
D 8
E 4
E 5
E 6
E 7
E 8
F 4
F 5
F 6
F 7
F 8

dOUILlE CANNELée
Polycarbonate, de 3 à 8 dents.

ENSEMBLE 6 DOUILLES POLYCARBONATE 
UNIES
Douilles U4, U5, U6, U8, U10 et U12 sous boîte 
plastique adaptée à la présentation sur tige.

ENSEMBLE 6 DOUILLES POLYCARBONATE 
Cannelées
Douilles C8, D8, E8, F8, C6 et D6 sous boîte plastique 
adaptée à la présentation sur tige.

ENSEMBLE 6 DOUILLES POLYCARBONATE 
PâTISSIèRES
Douilles U4, U5, U6, U8, U10 et U12 sous boîte 
plastique adaptée à la présentation sur tige.

Douille à petits fours
Douille cannelée, à nombreuses dents, polycarbonate.

DOUILLE à FEUILLE
Polycarbonate, 2 dents

L 
mm

Ø manche 
mm

170 20

Brosse à douille
Forme spécialement adaptée pour le nettoyage des 
douilles et de toutes formes coniques : cornets, ..., 
fils nylon, manche plastique.
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PLAIN TUBE
16 different diameters.
Polycarbonate.

PETAL TUBE
Polycarbonate.

SAINT-HONORE TUBE
For decorating the Saint-
Honorés,replaces the spoon, tip 
Ø 14 mm, serrated, polycarbonate.

SULTANE TUBE
For decorating iced puff.

BIRD NEST TUBE
or vermicelli type, flat tip Ø 14 mm, 
pierced with 7 holes of Ø 1.5 mm.
Polycarbonate.

YULE LOG TUBE
Polycarbonate, one flat side, one 
serrated side.

Modèle

Le lot de 2 / Pack of 2
U 1
U 2
U 3
U 4
U 5
U 6
U 7
U 8
U 9

U 10
U 11
U 12
U 13
U 14
U 15
U 16

Modèle

Le lot de 2 / Pack of 2
Biais n°5 / Side no.5
Droite n°6 / Straight no.6

Le lot de 2 / Pack of 2

Modèle

La pièce / Per unit
Cône dépassant / Protruding cone
Cône à ras / Flat cone

Le lot de 2 / Pack of 2

Nbre 
dents

lg
mm

Le lot de 2 / Pack of 2
5 15
6 17
8 21

dOUILlE UNIE
16 diamètres différents.
Polycarbonate.

dOUILlE "à rose"
Polycarbonate.

dOUILlE à SAINT-HONORé
Pour garnir les Saint-Honorés, rem-
placela cuillère, embout Ø 14 mm, 
échancré, polycarbonate.

dOUILlE "Sultane"
Pour décorer les "religieuses", 
polycarbonate.

dOUILlE à nid
ou à vermicelle, embout plat 
Ø 14 mm, percé de 7 trous de 
Ø 1,5 mm. Polycarbonate.

DOUILLE à BûCHE DE NOëL
Polycarbonate, un côté plat, un 
côté dentelé.
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167430
167452

Formes et tailles de douilles polycarbonate Matfer
Actual shapes and sizes of Matfer polycarbonate tubes

Modèle Type

Lot de 2 embases / Pack of 2 bases
U2 Lot de 2 douilles unies / Pack of 2 plain nozzles
U3 Lot de 2 douilles unies / Pack of 2 plain nozzles
U4 Lot de 2 douilles unies / Pack of 2 plain nozzles
U6 Lot de 2 douilles unies / Pack of 2 plain nozzles
C6 Lot de 2 douilles cannelées / Pack of 2 ridged nozzles
D8 Lot de 2 douilles cannelées / Pack of 2 ridged nozzles
E8 Lot de 2 douilles cannelées / Pack of 2 ridged nozzles

Lot de 2 douilles à nids / Pack of 2 nest nozzles
PF10 Lot de 2 douilles petits fours / Pack of 2 petits fours nozzles

F2 Lot de 2 douilles feuilles / Pack of 2 flat leaf nozzles
BU8 Lot de 2 douilles à bûche / Pack of 2 yule log tube

INTERCHANGEABLES NOZZLES
For use with a base (167300). Enables a 
change of nozzle, and therefore decoration, 
when piping bag is already filled.
Compatible with Duo Nozzle and automatic 
funnel 116601.

DOUILLES INTERCHANGEABLES
S’utilisent avec 1 embase (167300) et 
permettent de changer de douille et donc 
de décor alors que la poche est garnie.
Compatible avec Douille Duo et entonnoir 
automatique 116601.
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HOW TO USE THE SET:
1 – �Prepare 2 fillings of different colours and similar density, one of them 

of 150 g. For the other filling, allow between 450 g (Chantilly cream, 
meringue, etc.) and 800 g (heavier fillings).

2 – �Pick the grooved tube and put it inside the cone and the decorating 
tube.

3 – �Fill the cone with the coloured 150 g filling.
4 – �Put the cone set inside a 50 cm pastry bag.
5 – �Fill the bag with the main filling.
6 – �Use the set as a classic pastry bag- your imagination is the limit!
Easy to assemble, disassemble and clean.
The kit is delivered in a plastic storage box including:
- 1 cone,
- 4 tubes with 3 and 4 grooves of 1 or 2 mm,
- 6 screw-on decorating tubes: plain, star, Yule log,
- 1 pastry tube brush for tube cleaning,
- 1 recipe booklet.

Make original two-colour decorations.
- �Pastry: macaroons, butter cream, custard, Chantilly cream, mousse, 

meringue, marshmallow, floating island, royal icing, etc.
- �Cooking: mayonnaise, compound butter, pommes duchesse, 

mashed potatoes, fine stuffing, etc.
Easy to use with a traditional pastry bag, DUO decorating tubes offer a 
myriad of combinations of colours and flavours, to suit the inspiration of 
confectioners and cooks.
The system used ensures exceptional results in effect and colour shades.
The different types of tubes available (star, plain, Yule log tube, etc.) 
expand the possibilities to create original decorations.

A revolutionary invention for tube decoration !

Douilles / decorating tubes

Réalisez des décors originaux bicolores.
- �En pâtisserie : macarons, crème au beurre, crème pâtissière, 

chantilly, mousses, meringue, guimauve, île flottante, glace royale...
- �En cuisine : mayonnaise, beurre composé, pommes duchesse, 

purées, farces fines...
D’utilisation simple avec une poche traditionnelle, les douilles DUO 
permettent une multitude de mariages de couleurs et d’arômes au 
grè de l’inspiration des pâtissiers et cuisiniers.
Le système utilisé assure un rendu exceptionnel des effets et traits 
de couleur.
L’utilisation possible de différents types de douilles (cannelées, unies, 
à bûches...) augmente la capacité de créer des décors originaux.

Mode d’utilisation :
1 - �Préparer 2 masses de couleurs différentes et de densité similaire 

dont 1 de 150 g. Pour l’autre masse prévoir entre 450 g (chantilly, 
meringue ...) et 800 g pour des masses plus denses.

2 - �Choisir le tube à rayures et le mettre en place sur le cône ainsi que 
la douille.

3 - Remplir le cône de la masse de 150 g, colorée.
4 - Mettre l’ensemble dans une poche de 50 cm.
5 - Garnir la poche de la masse principale.
6 - �Utiliser l’ensemble comme une poche à douille classique, au grè 

de votre imagination.
Montage, démontage et nettoyage facile.
Livré dans une boîte plastique de rangement comprenant : 
- 1 cône,
- 4 tubes à 3 et 4 rayures de 1 ou 2 mm,
- 6 douilles à visser, unies, cannelées, à bûche,
- 1 goupillon de nettoyage des tubes,
- 1 livret de recettes.

Une invention qui révolutionne le décor à la douille !

© Crédit photos : F. PITCHAL / J.VilLette © Crédit photos : F. PITCHAL / J.VilLette
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167702
167703
167704
167705
167712
167713
167714
167715
167722
167723
167724
167725
167732
167733
167734
167735
167742
167743
167744
167745
167752
167753
167754
167755

PLAIN TUBE STAR TUBE

PLAIN TUBE BOX STAR TUBE BOX

STAINLESS STEEL TUBES
Single piece, without rolled edge.
Meeting all hygiene requirements.

La boîte de 12 / Box of 12
Ø mm : de 4 à 15 mm

La boîte de 6 / Box of 6
U 12, U 8, U6, U 4, U 2 et U 14.

La boîte de 12 / Box of 12
A 8, B 6, B 8, C 6, C 8, D 6, D 8, E 6, E 8, 
F 6, F 7 et F 8

La boîte de 6 / Box of 6
A 8, B 8, C 8, D 8, E 8, F 8

Ø
mm

Le lot de 2 / Pack of 2
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
20

Modèle Nbre 
dents

Ø
mm

Le lot de 2 / Pack of 2
A 5 5 3
A 6 6 3
A 7 7 3,5
A 8 8 5
B 5 5 5
B 6 6 5
B 7 7 6
B 8 8 7
C 5 5 7
C 6 6 7
C 7 7 7
C 8 8 9
D 5 5 11
D 6 6 11
D 7 7 11
D 8 8 11
E 5 5 13
E 6 6 13
E 7 7 13
E 8 8 13
F 5 5 18
F 6 6 18
F 7 7 18
F 8 8 18

Douille unie Douille cannelée

BOîTE DE DOUILLES UNIES BOîTE DE DOUILLES CANNELées

DOUILLES ACIER INOXYDABLE
Monobloc, sans bord roulé.
Répondent aux exigences de l’hygiène.
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FILLING TUBES
Special tubes with small tip for 
decorating choux pastries, éclairs, 
religieuses, salambos etc. Suitable 
for all types of pastry bags.

PETITS FOUR TUBES

LOG TUBES
Tube with 1 smooth, 1 serrated side 
for decorating yule logs. 

BOX OF FINE DECORATION ASSORTED TUBES
With adaptor.
Consisting of: plain no. 1, 1,5, 2 and 3 – star no. 5, 7, 8 and 13
- weave no. 20B – ribbon no. 32R - cordon n° 42, 43 and 44
- leaf no. 50, 51 and 53 – petal no. 55, 57R and 58R.

FINE DECORATION PASTRY TUBES
Stainless steel, without any weld joint.

BOX OF FINE DECORATION 24 TUBES
Consisting of : 24 tubes in nickel steel, with very small pattern, 
for elaborate decoration, 1 screw tube, 1 tube of 350 mm, 
1 plastic box.

Ø
mm

Le jeu de 3 / Pack of 3
4, 6, 8

Modèle Nbre 
dents

Ø
mm

Le lot de 2 / Pack of 2
PF 10 10 7
PF 12 12 9
PF 14 14 10
PF 16 16 15
PF 18 18 18

Nbre 
dents

Ø
mm

Le lot de 2 / Pack of 2
6 28
6 20
6 16

Douilles à garnir
Douilles spéciales à embout fin 
pour garnir les choux, les éclairs, 
les religieuses, les salambos...
Adaptables sur tous types de 
poches pâtissières.

DOUILLES à PETITS FOURS

Douille à bûches
Douille avec 1 côté lisse, 1 côté 
denté pour la décoration des  
bûches.

BOîTE DE 19 DOUILLES "DéCORS FINS" ASSORTIES
Livrée avec un adaptateur.
Composition : unie n° 1, 1,5, 2 et 3 - étoile n° 5, 7, 8 et 13
- tissage n° 20B - ruban n° 32R - cordon n° 42, 43 et 44 
- feuille n° 50, 51 et 53 - pétale n° 55, 57R et 58R

DOUILLES Décors FINS
En acier inoxydable, sans aucun joint de soudure.

BOîTE DE 24 DOUILLES "FIN DECOR"
Comprenant : 24 douilles en acier nickelé, à dessins très fins, 
pour un décor minutieux, 1 douille à vis, 1 poche à douille de 
350 mm, 1 coffret en plastique.

Boîte
L mm

Boîte
lg mm

Boîte
H mm

210 100 50
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PLAIN TUBE FOR WRITING

STAR TUBES

BASKET WEAVING TUBES

RIBBON TUBES

Leaves TUBES

CORD TUBES

SET OF 7 EMBROIDERY 
TUBES
To quickly create embroidery in 
royal icing, crème etc. 
No. 040, 050, 060, 070, 080, 090 and 
PA5.

TUBE ADAPTOR
In plastic for “fine decoration" tubes. 
Suitable for all types of bags with 
tubes changeable without emptying 
pastry bag.

Modèle Type

N°5 Étoile / Star
N°5 C Étoile fermée / Closed star
N°6 Étoile / Star

N°6 C Étoile fermée / Closed star
N°7 Étoile / Star

N°7 C Étoile fermée / Closed star
N°8 Étoile / Star

N°8 C Étoile fermée / Closed star
N°13 Étoile / Star

Modèle Type

N°30 R Ruban côtelé / Ribbed
N°31 R Petit ruban / Small
N°32 R Ruban moyen / Medium

Modèle Type

N°50 Petite / Small
N°51 Moyenne / Medium
N°52 Grande / Large

Modèle Type

N°42 C Fermé / Closed
N°43

N°43 C Fermé / Closed
N°44

N°44 C Fermé / Closed

DOUILLE UNIE POUR 
éCRITURE

DOUILLE "ÉTOILE"

DOUILLES "TISSAGE 
PANIER"

DOUILLES "RUBAN"

DOUILLES "FEUILLE"

DOUILLES "CORDON"

JEU DE 7 DOUILLES DE 
BRODERIE
Pour créer rapidement des volants 
de broderie en glace royale, crème, 
etc...
N° 040, 050, 060, 070, 080, 090 et 
PA5.

Modèle Ø
mm

N°00 0,4
N°0 0,6
N°1 0,8

N°1,5 1,0
N°2 1,5
N°3 2,5
N°4 3,5

Modèle

N°19 B
N°20 B

Adaptateur de douilles
Plastique, pour douille "décors 
fins". S’adapte à tous types de 
poches et permet de changer de 
douilles, même avec une poche 
garnie.
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"STABILODECOR"
REVOLVING CAKE STAND
Aluminium, mounted on a pivot in a 
heavy cast iron stand for decorating 
entremets and assembled pieces.

TITLTING AND REVOLVING 
CAKE STAND
In plastic, with special non-skid 
coating, with 4 non-skid feet ideal 
for decorating cakes.

REVOLVING CAKE STAND
Stainless steel, mounted on roll 
bearings, for decorating entremets 
and assembled pieces. 
For decorating cakes. In plastic.

REVOLVING CAKE STAND
Makes decorating cakes easy! Made 
of plastic.

DISMANTABLE REVOLVING 
CAKE STAND
Anti-skid surface with anti-skid avec 
plots anti-skid removabledérapant 
amovibles.

Plateaux tournant / Revolving cake stand

Ø
mm

H
mm

305 125

Ø
mm

H
mm

Base
Ø mm

230 143 246

Ø
mm

H
mm

300 38

Ø
mm

H
mm

315 85

Ø
mm

H
mm

230 90

PLATEAU TOURNANT 
"STABILODECOR"
Aluminium, monté sur pivot dans 
un pied lourd en fonte, facilite 
le décor des entremets et pièces 
montées.

PLATEAU TOURNANT ET 
INCLINABLE
Plastique, revêtement spécial 
anti-glissant, avec 4 pieds 
anti-dérapant, idéal pour la 
décoration des gâteaux.

PLATEAU TOURNANT
Acier inoxydable, monté sur 
chemin de billes, facilite le décor 
des entremets et pièces montées.

PLATEAU TOURNANT
Facilite le décor des gâteaux, 
plastique.

PLATEAU TOURNANT 
DéMONTABLE
Surface anti-glisse avec plots 
anti-dérapant amovibles.
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WOODEN SIEVE
Double wood body.

FLOUR SIEVE
Plastic body, Special steel mesh.

STAINLESS STEEL SIEVE
Stainless steel mesh sieve.

SIEVE
The mesh number corresponds to the number of 
meshes per French inch (2,78 cm).
The higher the number, the finer the mesh. 

MATFER SUGAR SHAKER 
Stainless steel. Screw-on lid with 
Ø1.5 mm holes. With a perforated 
border on the side for a more precise 
powder dusting. 

STAINLESS STEEL MESH 
SUGAR SHAKER
Stainless steel body, screw-on lid.
Ideal for powdering icing sugar. 

SUGAR SHAKER WITH 
PERFORATED LID
Or sugar or icing sugar dispenser, 
or sugar box. Bayonet shaped lid. 
Perforation Ø 2.5 mm. Stainless steel.

Numéro
maille

Ø
mm

1 - Maille inox / Stainless steel mesh
16 350
20 350
25 350
30 350
35 350
40 350

2 - Maille nylon / Nylon mesh
24 250
24 300

Numéro H
mm

Ø
mm

Le lot de 3 / Pack of 3
20 42 175, 205, 255

Shakers polycarbonate
See In Situ Catalogue

Tamis bois
Corps en bois double.

TAMIS à FARINE
Corps en plastique, toile acier spécial.

TAMIS INOX
Tamis à maille inox.

Numéro
maille

Ø
mm

8 300
12 300
18 300
24 300

TAMIS
Le numéro de maille correspond au nombre de 
mailles au pouce français (2,78 cm).
Plus le numéro est élevé, plus le tamisage sera fin.

H
mm

Ø
mm

C
cl

145 70 40

H
mm

Ø
mm

135 70

H
mm

C
cl

95 30

SAUPOUDREUSE INOX 
"MATFER"
Acier inoxydable. Couvercle vissant 
avec perforations Ø1,5 mm.
Un bord perforé sur le côté pour 
un saupoudrage plus précis.

SAUPOUDREUSE à TAMIS 
INOX
Corps acier inoxydable, couvercle 
vissant.
Idéale pour saupoudrer le sucre 
glace.

Retrouvez les saupoudreuses 
polycarbonate dans le 

catalogue In Situ

SAUPOUDREUSE à
couvercle perforé
Ou sucrière, ou glacière, ou boîte 
à sucre. Couvercle à baïonnette. 
Perforation Ø 2,5 mm.
Acier inoxydable.
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ELVEA SCRAPER
Handle in composite material 
Exoglass®, elastomer blade. Flexible 
and round for fully scraping the 
inside of the recipients. Can be 
sterilized. 

DOUGH SCRAPER
Polypropylene.

SCRAPER FOR BOWL
Semi-circle. Polypropylene. 

SET OF 5 SCRAPERS
Consisting of:  4 scrapers and 
1 decorating comb.

MATFER SCRAPER
Polyamide, very resistant.

Les raclettes / ScRaper

L
mm

lg
mm

Tenue
T°

120 70 130

L
mm

lg
mm

113 75 (A)
120 86 (B)
148 99 (C)

L
mm

lg
mm

198 49

L
mm

lg
mm

110 90

Raclette ELVEA
Manche en matériau composite 
Exoglass®, palette en élastomère. 
Souple, ronde qui permet de 
racler parfaitement l’intérieur des 
récipients. Stérilisable.

Raclette
Polypropylène.

Raclette pour bassine
Demi-ronde. Polypropylène.

Jeu de 5 racloirs
Comprenant : 4 cornes à pâte et 
1 peigne à décor.

L
mm

lg
mm

120 95

Racle-tout Matfer
Polyamide, très résistant.

A

C

B
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 140007

Aluminium rolling pins
Handles rotating on bearings. 
Overall length: 600 mm.

BEECHWOOD ROLLING PIN 
WITH HANDLES
Rolling pin with handles on ball 
bearings. Very sturdy for extensive 
use. Beechwood roll of Ø 80 mm . 
Beechwood handles. Stainless steel 
mounting. 

NYLON ROLLING PIN 
Very sturdy and rigid. Without 
handles. Washable. Of a single 
piece. 

POLYETHYLENE ROLLING 
PIN
Plain model, single piece without 
handle. Washable. 

WOODEN ROLLING PIN

ROLLING PIN WITH 
HANDLES
Ergonomic handles. Teflon bearings. 
This fluted model rolls in an even 
manner without dragging along 
oily material, ideal for puff pastry. 

Overall length: 640 mm

(1) �Designed for schools and particularly for carrying in the 
case Ref. 127012.

Modèle L
mm

Ø
mm

Rouleau uni 
Plain rolling pin 400 65

Rouleau cannelé 
Fluted rolling pin 400 65

Modèle L
mm

Ø
mm

Rouleau hêtre (1) 
Beechwood 420 45

Rouleau hêtre 
Beechwood 500 45

Rouleau acacia 
Acacia 500 50

Rouleau buis 
véritable 
Boxwood

500 50

Rouleau
L mm

Rouleau
Ø mm

Poids
Kg

380 90 1,4

L
mm

L mm
avec poignée

300 580
350 630
400 680

L
mm

Ø
mm

500 45

L
mm

Ø
mm

400 45
500 48

ROULEAU ALUMINIUM 
à POIGNéES
Poignées tournantes sur 
roulements.
Longueur HT : 600 mm.

ROULEAU Hêtre à 
poignée
Rouleau à poignées sur roulement 
à billes. Fabrication très robuste 
pour utilisation intensive. Rouleau 
hêtre Ø 80 mm . Poignées hêtre. 
Monture inox.

ROULEAU à PâTE NYLON
Très robuste et rigide.
Sans poignées. Lavable. Monobloc.

ROULEAU à PâTE 
POLYéTHYLèNE
Modèle uni, monobloc sans 
poignée. Lavable.

Rouleau à pâte bois

Rouleau à poignées
Poignées ergonomiques. Paliers en 
téflon. Le modèle cannelé lamine 
de façon unie sans entraîner la 
matière grasse, idéal pour la pâte 
feuilletée.

Longueur HT : 640 mm

(1) �Conçu pour les écoles et notamment pour être inséré 
dans la mallette Réf. 127012.
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BASKETWORK ROLLING PIN
Prints on the dough a basket weave, 
aluminium axis, plastic roller.

BASKETWORK ROLLING PIN
A. B. S., stainless steel handles.

FINE WEAVE ROLLING PIN 
Plastic.

WAVY EFFECT ROLLING PIN 
Anodized aluminium.

LOZENGE DECORATING 
ROLLING PIN
Aluminium rolling pin, plastic. Prints 
a diamond shaped decoration on 
the dough. 

ADJUSTABLE ROLLING PIN 
Can obtain perfect uniformity from 
any dough preparation. 11 different 
roll out thicknesses from 2 to 10 mm 
due to the interchangeable rollers 
in polystyrene, rolling pin in rigid  
P.V.C. 

L HT
mm

L
mm

lg
mm

P
mm

330 220 36 1,4

L
mm

Ø
mm

P
mm

250 60 1,95
380 60 1,95

L
mm

Ø
mm

255 51

L
mm

Ø
mm

241 47

L
mm

Ø
mm

152 25

Rouleau vannerie
Imprime sur une pâte le décor 
d’une vannerie tressée, axe en 
aluminium, rouleau en plastique.

ROULEAU à PâTISSERIE 
"VANNERIE"
A. B. S., poignées inox.

Rouleau à tissage fin
Plastique.

Rouleau à effets de 
côtes
Aluminium anodisé.

ROULEAU DéCOR LOSANGE
Rouleau aluminium, décor 
plastique. Imprime un décor 
losange sur la pâte.

L
mm
520

Rouleau laminoir 
universel
Permet à partir de toute 
préparation de pâte d’obtenir 
avec une régularité parfaite 
11 épaisseurs différentes d’abaisse, 
de 2 à 10 mm grâce aux galets 
interchangeables en polystyrène, 
rouleau en P.V.C. rigide.
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GRADUATED RULER
Plastic.

EXTENDABLE 5 WHEEL 
MULTICUT ROLLER
Chrome steel, with several stems 
of cutting rollers of Ø 55 mm, this 
appliance can simultaneously cut 
several uniform strips 10 to 120 mm 
wide.

CROISSANTS CUTTER 
For cutting perfectly uniform croissants quickly 
and easily. Ergonomic handles, bevelled cutting 
part in stainless steel.

39 BLADE ROLLER
Strip cutter for roasted tarts, 39 
blades of  Ø 96 in stainless steel, 
mounted on removable rod, 
Variation in the width of the bands 
can be obtained by playing on the 
distribution of the dividing plastic 
discs. Minimum space between two 
discs: 10 mm.

DOUGH CUTTING WHEEL
Black plastic handle.

Régularité des croissants / UNIFORMITY OF CROISSANTS

Nbre 
roulettes

Nbre
bandes

Roulettes lisses 
Plain wheels 5 7

Roulettes lisses 
Plain wheels 7 6

Roulettes 
cannelées 
Fluted wheels

5 4

Modèle L
mm

Ø
mm

Roulette cannelée 
Serrated 180 55

Roulette unie 
Plain 180 55

L
mm

lg
mm

640 50

L HT
mm

L
mm

510 400

RèGLE GRADUéE
Plastique.

ROULEAU EXTENSIBLE 
dit "Multicoupe"
Acier chromé, comporte plusieurs 
tiges munies de roulettes 
coupantes Ø 55 mm, cet appareil 
permet de couper simultanément 
plusieurs bandes régulières de 
10 à 120 mm de large.

L
mm

Triangle
L mm

Triangle
lg mm Poignée

350 210 97 Plastique
350 100 70 Bois Mini-croissants

Rouleau coupe-croissants
Pour couper rapidement et facilement des 
croissants parfaitement réguliers.
Poignées ergonomiques, parties coupantes 
biseautées en acier inoxydable..

Rouleau à 39 disques
Coupe-bandes pour tartes grillées, 
39 lames de Ø 96 en inox, montées 
sur tige démontable, variation de 
la largeur des bandes en jouant 
sur la répartition des rondelles 
intercalaires en plastique. 
Ecartement minimal entre 
2 disques : 10 mm.

Roulette à pâte
Manche plastique noir.

141002

141004
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MATICE LATTICE PIE TOP CUTTER
New ergonomic handle. After rolling on the dough roll out, just 
spread to obtain a perfectly uniform lattice. Sturdy, stainless 
steel blade, polypropylene handle. Comes in a plastic box 
"Blibox".

LATTICE PIE TOP CUTTER
New ergonomic handle in plastic, after roll out, spread to obtain 
diamonds of the desired width. 

ROLLER DOCKER 
Plastic.

MATFER ROLLER DOCKER
For quickly piercing dough strips in a regular manner in record 
time. Sturdy, polyamide roller,polypropylene handle.
Comes in a plastic box "Blibox".

L
mm
125

L
mm

Ø
mm

100 45

L HT
mm

L
mm

Ø
mm

205 110 65

ROULEAU à LOSANGES "MATFER"
Nouvelle poignée ergonomique.
Après passage du rouleau sur l’abaisse de la pâte, il suffit 
de l’étirer pour obtenir un "grillage" parfaitement régulier. 
Fabrication robuste : lames acier inoxydable, poignée 
polypropylène. Livré sous boîte plastique "Blibox".

ROULEAU à LOSANGES
Nouvelle poignée ergonomique
en plastique,  après passage de l’abaisse, l’étirer pour obtenir 
des losanges de la largeur désirée.

ROULEAU "PIC-VITE"
Plastique.

L
mm
125

ROULEAU "PIC-VITE" MATFER
Permet de piquer les bandes de pâte de façon régulière en 
un temps record. Fabrication robuste : rouleau polyamide, 
manche polypropylène.
Livré sous boîte plastique "Blibox".
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MATFER PASTRY BRUSH
Natural bristles, not chemically 
treated, food grade. If the collar is 
assembled the handle cannot be 
removed from the unit. Handle and 
collar in composite material.
Dishwasher proof.

MATFER POLYAMIDE FIBRE 
BRUSH
Bristles in synthetic fibre, food 
contact grade. Handle and collar in 
composite material.

KITCHEN BRUSH
Handle and collar in plastic bristles 
in natural silk.

FLAT BRUSH WITH WOODEN 
HANDLE
Pure pork bristles, handle of deal 
wood. 

Tirure
L mm

lg
mm

L totale
mm

Paquet
de

La pièce / Per unit
50 30 240 12
50 40 250 12
50 50 265 12
50 60 265 12
50 70 265 6

Tirure
L mm

lg
mm

Paquet
de

La pièce / Per unit
40 40 12
40 50 12

Tirure
L mm

lg
mm

L totale
mm

Paquet
de

Pinceau plat / Flat brush La pièce / Per unit
60 25 240 12
60 30 250 12
60 35 255 12
60 40 260 12
60 45 265 12
60 50 275 12
60 60 275 6
60 70 275 6

Pinceau rond / Round brush La pièce / Per unit
60 Ø 15 210 12

Tirure
L mm

lg
mm

Paquet
de

La pièce / Per unit
50 20 12
50 25 12
50 30 12
50 35 12
50 40 12
50 45 12
50 50 12

60 30 12
60 35 12
60 40 12
60 45 12
60 50 12

PINCEAU PâTISSIER 
MATFER
Poils en soie naturelle, garantis 
sans traitement chimique, 
qualité alimentaire. Le montage 
de la virole rend l’ensemble 
indémanchable. 
Manche et virole en matériau 
composite. 
Lavable au lave-vaisselle.

PINCEAU FIBRES 
POLYAMIDE MATFER
Poils en fibre synthétique, qualité 
agréée pour contact alimentaire. 
Manche et virole en matériau 
composite.

PINCEAU DE CUISINE
Manche et virole en plastique 
poils en soies naturelles.

Pinceau plat manche 
bois
Soies garanties pur porc,
virole fer blanc,
manche bois blanc.
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2 SIDED DECORATING COMB 
Polypropylene.

3 SIDED DECORATING COMB 
Polypropylene, Teeth pitch: 4.5 – 6.5 
and 12 mm.

ADJUSTABLE PIE CRIMPER
With stainless steel ring, sold in sets 
of 2, small crimper of width 12 mm 
and large crimper of width 18 mm.

GLAZING BRUSH
Natural bristles. Wooden handle.

PIE CRIMPER
Stainless steel.
In blister packs.

BOTTLE FOR RUM SPRAYING
Plastic.

Modèle L
mm

Décor écailles ouvertes / Open scale 83
Décor voûtes ouvertes / Open vault 83
Décor voûtes fermées / Closed vault 83
Décor cœurs / Hearts 83

DESSERT FLOAT
Useful to smooth and press down 
layers of desserts. Also useful to 
smooth out layers of almond paste 
or sugar paste on cakes. White ABS.

L
mm
315 L

mm
100

L
mm

lg
mm

93 83

Peigne à décor 2 côtés
Polypropylène.

Peigne à décor 3 côtés
Polypropylène, dentelures aux pas 
de : 4,5 - 6,5 et 12 mm.

PINce à gaufrer 
réglable
Avec anneau acier inoxydable, 
vendue par jeu de 2 petite pince 
largeur 12 mm et  grosse pince 
largeur 18 mm.

Brosse à dorer
Soies naturelles.
Poignée bois. PINCE à pâte

Acier inoxydable.
Livrée sous blister.

C
L
1

Bouteille à puncher 
"Matfer"
A bouchon perforé. Bouteille en 
PEHD souple.

L
mm

lg
mm

110 75

L
mm

lg 
mm

180 85

Taloche à entremets
Utile pour lisser et tasser les couches 
d’entremets. Convient également 
pour lisser les couches de pâte 
d’amande ou de pâte sucrée sur les 
gâteaux. ABS blanc.
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COMB FOR WOOD PATTERN
For wood pattern decorations in 
pastries. Black rubber.  In blister 
packs. 

DECORATING COMB
For decorating biscuits.
White plastic support, thick and very solid, 
comb in flexible plastic. These are reversible 
with different patterns on each side. 
Available in 2 lengths 690 and 380 mm (for 
sheet work).

3 SIDED DECORATING COMB 
Stainless steel, 3 different teeth 
pattern.

SPECIAL COMB FOR 
CHARLOTTE
1 side large straight teeth, 1 side 
rounded teeth.

CHARLOTTE FRAME
For combing biscuits. Stainless 
steel.

L
mm

Dents
H mm

Peigne rayures fines, largeur 2 et 3 mm / Thin striped comb
690 2
340 2

L
mm

Dents
H mm

Peigne rayures spéciales, 1 côté rayures 4 mm et 1 
côté rayures 7 mm / Special striped comb

690 2
340 2

L
mm

Dents
H mm

Peigne 3 couleurs, à rayures inversées sur chacun des 
côtés, largeur 5 et 10 mm / 3 coloured comb

690 2

L
mm
105

L
mm
150

L
mm

Dents
H mm

690 10

L int.
mm

lg int.
mm

Ep.
mm

575 385 15

Peigne fobois
Permet de réaliser un décor 
imitation bois dans les décors de 
pâtisserie. Caoutchouc noir.
Livré sous blister.

PEIGNE à DéCOR
Pour la décoration des biscuits.
Support plastique blanc, épais et très 
solide, peignes en plastique souple. 
Ils sont réversibles et présentent 
un motif différent sur chaque côté. 
Existe en 2 longueurs 690 et 380 mm 
(pour le travail sur plaques).

PEIGNE à DéCOR 3 CôTéS
Acier inoxydable, 3 dentelures 
différentes

Peigne à charlotte
1 côté grosse denture droite, 
1 côté denture arrondis.

Cadre à charlotte
Pour peigner les biscuits.
Acier inoxydable.
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LEVELING RULER 
To smoothen the products spread on the biscuit. Plastic, white.

CARAMEL RULERS
Set of 6 aluminium fully polished rulers of width 15 mm, 
to spread the fondant, ganache, caramel, etc. in uniform 
thickness, the set consists of 2 rulers of thickness 3 mm, 2 
rulers of thickness 5 mm, 2 rulers of thickness 10 mm, these are 
marked and perforated.

CHABLON FRAMES FOR BISCUITS
Plastic. Also easy to make biscuit decorations, either with a 
comb or a spatula. 

TRIANGULAR SPATULA
Thick blade stainless steel, rosewood handle, brass rivets.

TRIANGULAR CLEANING SPATULA
Very rigid blade, bevelled cutting edge. Ergonomic handle 
moulded from a casting in black polypropylene. Ideal model for 
scraping oven sheets. Offered on a plastic card.  Stainless steel, 
plastic handle.

COATING SPATULA
For chocolate. Blade in stainless steel. Black polypropylene 
handle.

L
mm

lg
mm

560 87

L HT
mm

lg
mm

245 80
245 100

lg
mm
80

100

L
mm

H
mm

180 100
220 100

Règle égalisatrice
Pour lisser les produits étalés sur le biscuit. Plastique blanc.

L
mm
600

Règles à confiserie
Jeu de 6 règles en aluminium plein poli, largeur 15 mm, pour 
étaler le fondant, la ganache, le caramel, etc... en plaques 
d’épaisseur constante, le jeu comprend : 2 règles épaisseur 
3 mm, 2 règles épaisseur 5 mm, 2 règles épaisseur 10 mm, 
elles sont marquées et perforées.

CHABLONS à BISCUIT
Plastique. Facilite l’étalement des décors sur le biscuit, que 
ce soit avec un peigne ou une spatule.

PALETTE-TRIANGLE
Lame épaisse acier inoxydable, manche palissandre, rivets laiton.

PALETTE-TRIANGLE MATFER
Lame très rigide acier inoxydable, tranchant biseauté.
Manche ergonomique surmoulé polypropylène noir. 
Modèle idéal pour gratter les plaques à four. Livrée sur carte 
plastique.

PALETTE à ENDUIRE
Pour le chocolat. Lame en inox. Manche polypropylène noir.

L utile
mm

lg utile
mm

Ep.
mm

570 370 3
570 370 4
570 370 5

Dimensions HT : 670 x 470 mm


